
 

aixclusiv catering gmbh, Dornkaulstraße 2, 52134 Herzogenrath 
Tel.:  02407/90304184, Mail: info@aixclusiv-catering.de 

www.aixclusiv-catering.de 
1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoffen 3) mit Süßungsmitteln, 4) mit Antioxidationsmittel, 
5) geschwefelt, 6) mit Phosphat, 7) geschwärzt, 8) mit Geschmacksverstärker 
 Buchstaben A-P zeigen Allergene, siehe Aushang! 

   
Menüplan für die Woche 31 vom 29.07.2024 - 02.08.2024 

 

 

 
Menü 1 

7,65 € (5,10 €) 
Menü 2 

8,10 € (5,55 €) 
Menü 3 

8,50 € (5,95 €) 

Montag 

Frühlingsrolle mit 
Sweetchilisoße 
dazu Reis und 
Salat (A,H,K) 3  
(vegetarisch)  

Rahm-
geschnetzeltes mit 

Pasta und Salat 
(A,C,I)  

 

Massaman-Curry 
mit Basmatireis  
und Salat (D,E)  

 

Dienstag 

Kartoffel-Pilz-
Pfanne mit Sour 

Cream und Salat (I)  

(vegetarisch) 

Makkaroni-Auflauf 
mit Salat (A,I) 

 

Salatteller mit 
gebratenen 

Hähnchenstreifen 
(N)  

 

Mittwoch 

Penne mit Ruccola, 
Cherrytomaten und 
Salat (A) VEGAN  

 

Balkanschnitzel mit 
Pommes und Salat 

(A,C,N) 3 
 

Paprikarahm-
geschnetzeltes mit 

Pasta und Salat 
(I,N)  

 

Donnerstag 

Zucchinigulasch 
mit Pasta und Salat 

(A,C) VEGAN  
 

Schaschliktopf mit 
Reis und Salat (N) 

2,4 

Schweinenacken-
steak mit Kroketten 
und Ofengemüse 

(A,C)  
 

Freitag 

Weiße 
Bohnensuppe mit 

Beilage (A,I,K,L) 2,4 
(vegetarisch) 

Pangasiusfilet mit 
Meerrettichsoße 

dazu Kartoffeln und 
Salat (D,I,N) 

 

Hähnchen 
 "süß-sauer"  

mit Reis und Salat 
(H,K,N)  

 

mailto:info@astoria-partyrestaurant.de
http://www.astoria-partyrestaurant.de/

